
Notre Carte du Bar 

 
 

 
BIÈRES PRESSIONS / Draft beers : 

-Kwe, Bière blonde de maïs  
 d’inspiration Wendat / 
 Larger corn beer 
 

           12oz 7,50 20oz 10 

-Chipie, Brasserie Archibald,  
 bière rousse / Dark beer 
  

12oz 7,50 20oz 10 

-Goose Island, bière IPA, 
 Chicago, USA / IPA beer 
 

12oz 7,50 20oz 10 

 
BIÈRES BOUTEILLES /bottled beers (341 mL) : 

 

-Bud Prohibition  0% 
 

6,75 

-Bud Light 6,75 
 

-Budweiser 6,75 
 

-Alexander Keith’s Red 7,75 
 

-Beck’s 7,75 
 

-Stella Artois 8,75 

 
 

 
EAUX / Waters : 

-Eska 355 mL, Eau Naturelle gazéifiée / natural 
sparkling water, Québec 

           3,50 

 

-Eska 355 mL, Eau Naturelle / natural still water 
 Québec 

       3,50 

 

-Eska 750 mL, Eau Naturelle gazéifiée / natural 
sparkling water, Québec 

       7 

 

-Eska 750 mL, Eau Naturelle / natural still water 
 Québec 

       7 

 

BOISSONS SANS ALCOOL / Soft drinks : 
-Pepsi,  
 Pepsi diet,  
 7up,  
 7up diet,                                                   (355 mL) 
 Thé glacé / ice tea, 
 Ginger Ale 

     
    3,50 

 

-Jus de Pomme / apple juice,  
 Jus d’Orange / orange juice,  
 Jus de Canneberge Rouge / red cranberry juice,  
 Jus de Canneberge Blanche / white cranberry juice,  
 Jus d’Ananas / pineapple juice,  
 Jus de Pamplemousse / grapefruit juice 

 
    3,50 

 

-Red Bull  
    
     5 

- Verre d’Eau de rhubarbe plate ou pétillante  
/glass of rhubarb still water or rhubarb sparkling water 

     8 

 

-Jus d’Argousier pétillant / sparkling seabuckthorn juice 
    
   10 

 

- Bouteille d’Eau de rhubarbe plate ou pétillante 
/bottle of rhubarb still water or rhubarb sparkling water 

   23 

 
 
 



 

SPÉCIALITÉS HURONNES-WENDATES : 
-Kir Wendat, liqueur de bleuets, Mousseux /   
 blueberry liquor, Sparkling wine 

9,50 

 

-Vodka Martini à l’Eau de Rhubarbe /  
 with rhubarb water 

        12 

 

 
COCKTAILS DES CLANS : 

-Ohskënonton’  
Le chevreuil représente la sagesse. Il se doit de maintenir les  
chefs de paix. Il est le leader des autres animaux. 
Gin Au Pied de Cochon, tonic concombre-estragon,  
concombre frais et lime / Au Pied de Cochon gin, cucumber-
taragon tonic, fresh cucumber and lime 
 

12 

-Yänionnyen’  
L’ours a le devoir de conserver le savoir quant à la médecine 
traditionnelle. Il est le symbole de l’introspection. 
Vodka Cirka, sirop à l’argousier, baies d’argousier, soda 
/ Cirka vodka, seabuckthorn sirup, seabuckthorn berries, soda 
 

12 

-Yänariskwa’  
Le loup représente la diplomatie et la communication. Il a la 
responsabilité de faire respecter les lois. 
Bourbon Marker’s Mark, vermouth sweet, cerise noire,  
zeste d’orange, bitter orange / Maker’s Mark bourbon, 
sweet vermouth, black sherry, orange peel, orange bitter 
 

12 

-Yändia’wich :  
La tortue est considérée comme un animal ne pouvant être  
vaincu ou surpassé par quiconque. L’une de ses grandes  
qualités est la patience. 
Rhum Chic Choc, sirop de canneberges, citron pressé / 
Chic Choc rum, cranberry sirup, lemon juice 
 

12 

 

BAR SNACKS (de 11h00 à 17h00) / 

(from 11 AM until 5 PM) : 
-Croustilles chaudes grand bol, mayonnaise, poivre et 
fleur de sel / 
Big bowl of warm chips, mayonnaise, pepper and fleur 
de sel 

       7 

 

-Calamar frit, citron et poivre, émulsion à l’ail noir de 
l’île d’Orléans / 
Peppered and lemoned fried calamari, île d’Orléan black 
garlic emulsion 

      14 

 

-Planche houmous trois façons Premières Nations, 
pain naan grillé, fromage feta et salade d’algues / 
First Nations hummus platter three ways, grilled naan 
bread, feta cheese and algae salad 

      15 

 

-Lester’s sandwich de viande fumée, cornichon à 
l’aneth, frites et salade / 
Lester’s smoked meat sandwich, dill pickle, fries and 
salad 

      17 

 

-Fromage d’ici.  Découverte autour de trois fromages 
et ses ornements / 
Local three cheeses discovery  

      18 

 

-Plateau de charcuteries aux saveurs Boréales, 
(ajout de foie gras au torchon - extra 8$) / 
Cold cuts platter, (add foie gras – extra 8$) 

      22 

               

                    
 



Nos Vins au Verre  / 

Wines by the glass (5oz): 
 

 
VINS BLANCS / White wines 

-IP-Les Canons de Roquefeuil, Chardonnay,  
 Pays d’Oc, France, 2015 
 

        8 

-L’Orpailleur, Vidal-Seyval Blanc, 
 Dunham, Québec, 2015 

          9 

 

-IP-Palatine Hills, Estate winery, Riseling-  
 Gewurtztraminer, Niagara Lakeshore VQA, 2015 

        11 

  

-IP-Backstory, Sauvignon Blanc,  
 Californie, É.U., 2015 

 

        12 
 

 

-IP-Voyageur Keint-He, Chardonnay, 
 VQA, Péninsule du Niagara, 2013  
 

         13 
 

                        

 
VIN ROSÉ / Rosé wines 

-L’Orpailleur Rosé, Seyval Noir, 
 Dunham, Québec, 2015 

8,50 

 

-IP-Palatine Hills estate winery, Gamay Noir Rosé,  
 Niagara Lakeshore VQA  

        12 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
VINS ROUGES / Red wines 

-IP-Les canons de Roquefeuil, Syrah, 
 Pays d’Oc, France, 2015 

 8 

 

-L’Orpailleur, Frontenac, 
 Dunham, Québec, 2014 

10 

 

-IP-Backstory, Merlot,  
 Californie, É.U., 2013 

12 

 

-IP-Portia, Ribera del Duero, Tempranillo,  
 Espagne, 2015 

12 

 

-IP-Domaine des Ouches, Bourgueil, Cabernet  
 Franc, France, 2012 

14 

 

-IP-Conspiracy, Foreign Affair, Cabernet Sauvignon-   
 Cabernet Franc, Niagara, 2013 

14 

 

-IP-Valpolicella Ripasso Campagnola, Corvina- 
 Corvinone-Rondinella, Vénétie, Italie, 2014 

15 

  
 

 
VIN MOUSSEUX / Sparkling wines 

-Hungaria, Grande Cuvée Brut, Hongrie 
 

    9,50 

 
-Sumarroca blanc, Chardonnay, Espagne   12,50 

 
 
 

 
 
 
 
 



 
BOISSONS CHAUDES / Hot drinks : 

-Café filtre 2,75 
   

-Expresso           3 
  

-Double Expresso 4,50 
  

-Allongé 
 

-Capuccino 

          3 
 

3,50 
 

-Thé / Tisanes / Infusions boréales 
 

2,75 
 

-Chocolat chaud 
 

 

2,75 

-Café au lait            
 

3,50 

-Café au lait bol / bowl                          5,50 

 

 
CAFÉS ALCOLISÉS : 

 

-Café Coureur des Bois : crème Coureur des Bois,  
 crème fouettée. 

 
9,25 

 

-Café Espagnol : Brandy, Tia Maria, crème fouettée. 
 

            9,25 
 

-Café Brésilien : Brandy, Tia Maria, Triple Sec, crème  
 fouettée. 

 
            9,25 

 

-Café Irlandais : Irish Mist, crème fouettée. 
 

            9,25 

 
 
 
 
 
 

 
APÉRITIFS (2oz) : 

-Cinzano rouge   7 
  
-Campari   7,50 
  

-Martini rouge / Martini dry   7,50 
 

-Pernod, Ricard 
 
  7,50 

 

-Pineau des Charentes Reynac 
 

  7,50 
 

-St Raphael rouge / doré 
 

  7,50 
 

-Americano Cocchi Rosa 
 

  12 

 

 
PORTOS ET VINS MUTÉS / 

Ports and fortified wines (2oz) : 
-Offley, Porto Rei, Tawny, Portugal   8 
 

-Cabral, Porto blanc, Portugal 
 

  8 
 

-Taylor Fladgate, late bottled vintage Porto 2011,  
 Portugal 

  8 

 

-Mas Amiel Maury, vintage 2012, Roussillon, France   13 

 

-Taylor Fladgate, Porto 20 ans d’age, Portugal   25 

 

 
 
 



            

 

DIGESTIFS (1 oz) : 
-Calvados Boulard          8,25 
  
-Cognac Gauthier VS          8,75 
  

-Grappa Bianca        10 
 

-Bas-Armagnac VSOP Tariquet 
 

       10,75 
 

-Cognac Raynal VSOP 
 

       13,50 
 

-Cognac Courvoisier VSOP 
 

       13,50 
 

-Cognac Remi Martin XO 
 

       35 

 

 
PRODUITS QUÉBÉCOIS / 

Local specialities (2OZ) : 
 

-Envolée, Vin de Miel Sec, Québec 
 

        9 
 

-Novembre, vendange tardive, vignoble de la  
 Bauge 

 

      12 

 

-Cidre Liquoreux, Val Caudalies, Dunham, 2011 
 

      13,75 
 

-Mistelle a l’Érable, Fleur de Lys, Isle de Bacchus,  
 Ile d’Orléans 

      13,75 

 

-Vin Passerillé, Domaine des Salamandres,  
 Québec, 2010 

 

      15 

 

-Poiré de glace, entre Pierre et terre,  
 Québec 

      15 

 
                  
 
              

 

                                     

WHISKY (1oz) : 
-Canadian Club, Canada   8,50 
  

-Jack Daniel’s, Tennessee, USA   8,50 
  

-Jameson, Irlande   8,50 
 

-Bulleit  Bourbon 45%, Kentucky, USA 
 

  8,50 
 

-Crown Royal Réserve, Canada 
 

  9 
 

-Makers Mark, Kentucky, USA 
 

10 
 

-Chivas Regal, blended 12 ans, Ecosse 
 

 

10 

-Glenmorangie, single malt, Highland, Ecosse 
 

 

10 
-Nikka, Pure malt, Taketsuru, Japon 
 

16 

-Ardberg, Single malt, 10 ans, Islay, Ecosse 17 
 

-Macallan, 12 ans, double cask, Highland, Ecosse 
 

18 
 

-Macallan Amber, single malt, Highland, Ecosse 
 

18,50 
 

-Lagavulin, single malt 16 ans, Islay, Ecosse 
 

19 
 

-Oban, single malt 14 ans, West Highland, Ecosse 
 

19 
 

-Glenmorangie nectar d’or, single malt, Highland, Ecosse 
 

18,50 
 

-Dalmore, single malt 15 ans, Highland, Ecosse 
 

20,50 

 

 
VODKAS (1oz) : 

-Sky, USA         7,50 
 

-Moskovskaya, Russie 
 

 

        8 
 

-Pur, Québec        10 
  

-Grey Goose, France        10 
 

-Cirka, Québec 
 

       10 

-Cristal Head, Terre-Neuve        12 



 
GINS (1oz) : 

-Bombay Saphire, herbes exotiques, Angleterre          8 
 

-Piger Henricus, genièvre, coriandre, angélique, citron,  
 cardamome, panais, Québec 
 

 

         8 

-Hendricks, genévrier, coriandre, agrumes, Angleterre          9,50 
  

-Ungava, herbes de l’arctique, thé du Labrador, Québec 
 

         9,50 

-Ma Tante, Au pied de Cochon, touches florales,  
 doux, Québec 
 

        10 

-Mon Oncle, Au Pied de Cochon, touches épicées,  
 herbes, sapin, Québec 

        10 

 

-Romeo’s, genièvre, concombre, aneth, lavande,  
 amande, citron, Québec 

 

        10 

 
RHUMS (1oz) : 

-Bacardi, Puerto Rico 
 

         7,50 

 

-Capitain Morgan épicé, Canada          7,50 
  

-Capitain Morgan brun, Canada          7,50 
  

-Kraken, rhum noir épicé, USA 
 

         8,50 

-Appleton, Jamaique          8,50 
 

-Chic Choc, rhum épicé, Québec 
 

         8,50 
 

-Ron Barcelo Imperial, République Dominicaine 
 

         8,50 
 

-El Dorado, 15 ans special reserve, Guyana 
 

         12 
 

  
TEQUILA (1oz) : 

-Sauza silver, Mexique 7,50 

 
 

 
CREMES/LIQUEURS (2 oz) : 

-Irish Mist, liqueur de whiskey aromatisée au miel 
 

7,50 

-Amaretto Disaronno, liqueur d’amande 7,50 
  

-Amarula, crème de marula 7,50 
  

-Apricot Brandy, liqueur d’abricot        7,50 
 

-Baileys, crème de whisky 
 

       7,50 
 

-Cointreau, liqueur à l’orange 
 

 

       7,50 

-Grand Marnier, liqueur d’orange 8,75 
 

-Coureur des bois,  crème a l’érable  
 

       9 
 

-Crème de Menthe, Blanche ou Verte 
 

 

       7,50 
 

-Frangelico, liqueur de noisette        7,50 
  

-Galliano, liqueur de vanille        7,50 
  

-Jack Daniel’s Honey, liqueur de miel 
 

       7,50 

-Kahlua, crème de café        7,50 
 

-Malibu, rhum noix de coco 
 

       7,50 
 

-Peach Scnapps, liqueur de pêche  
 

       7,50 
 

-Pinnacle, crème de pommes 
 

 

       7,50 
 

-Sambuca, liqueur d’anis 7,50 
  

-Southern Comfort, liqueur de whisky        7,50 
  

-Tia Maria, crème de rhum et café 
 

       7,50 

 

-Shaman, liqueur d’herbes québécoises 
 

       7,50 

 

-Soho, liqueur de litchi        7,50 

 


